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4 - LES CHEFS 
Les entreprises membres intervenant dans les domaines de la restauration collec-
tive (Resteco, Ansamble / Breizh Restauration) ou commerciale (Brit Hotel, Restau-
rateurs Pointe Bretagne, Hôtels de Charme et de Caractère), ne sont pas en reste.
Les chefs de plusieurs établissements participent ainsi au jury.
Ils ne sont pas directement concernés par les produits en compétition mais leur 
expertise permet de juger les qualités organoleptiques intrinsèques du produit, la 
capacité d’une entreprise à industrialiser une recette plus habituelle sur les tables 
des grands chefs…

5 -  DIX MÉDIAS PARTENAIRES

>  MISE EN PLACE D’UN PLAN MÉDIA D’ENVERGURE POUR SOUTENIR LE PRIX 

Plusieurs médias ou régies publicitaires ont choisi de faire confi ance au Prix de la 
Meilleure Nouveauté et d’accompagner les produits lauréats dans leur promotion.

L’investissement de 10 médias partenaires (France 3 Bretagne, CBS Outdoor - 4 X 3, 
Hit West, Elle, Le Télégramme, Linéaires, Ouest-France, Paris Match, Presse Océan, 
Ma Liste de Courses.net) a d’ores et déjà permis de construire une belle notoriété 
auprès des consommateurs en Bretagne (inclus Loire-Atlantique).

Affi chage, radio, TV, presse quotidienne et magazine permettent de toucher plus de 
2 millions de consommateurs en Bretagne (inclus Loire-Atlantique) ainsi que les 
décideurs de la Grande Distribution.

Ce vaste plan média s’étalera entre fi n janvier et août 2012, relayé par les prospectus 
des enseignes de la grande distribution, notamment en mai, à l’occasion du tract 
multi-enseignes Produit en Bretagne (anciennement Saint-Yves).

LES ACTEURS
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PRODUIT EN BRETAGNE en chiffres 
•  290 entreprises de tous horizons (Culture & Création, 

agro-alimentaire, distribution, équipement et ingénierie, services 
et art de vivre en Bretagne)

• Plus de 100 000 salariés en Bretagne (5 départements)

• 15 milliards d’euros de chiffre d’affaires consolidé

• Le plus grand réseau économique de Bretagne

•  Une charte qualité / éthique associant plus de 100 marques bretonnes

• 3 500 produits signés

LA MARQUE DU SAVOIR-FAIRE BRETON
•  1ère marque régionale collective en France

• 1ère démarche de marque solidaire en France

•  Un logo connu de 96 % des consommateurs en Bretagne 
et de 49 % en Île-de-France (source : étude TMO – juin 2010)

•  Une image de produits de qualité pour plus de 85 % 
des consommateurs (source : étude TMO – juin 2010)

•  Une démarche d’habilitation produits reconnue
par Bureau Veritas.

UNE ENTREPRISE ASSOCIATIVE 
RICHE D’ACTIONS ET DE PROJETS
•  Actions de communication grand public en affi chage, TV, radio sur : 

Bretagne, Île-de-France, Pays de Loire…

•  Sensibilisation des 100 000 salariés : lettre d’information trimestrielle, 
distribution de dotations spécifi ques…

•  Un appui de développement commercial pour les PME : opérations 
prospectus et salons distributeurs

•  Des actions pour favoriser le développement à l’export et en Restauration 
Hors Domicile

•  La réelle prise en compte de la question de Développement Durable, 
par la mise en place d’actions collectives (formations, bilan carbone) 
et le partage d’expériences

• L’accompagnement des créateurs :
• Prix de la Meilleure Nouveauté
•  Prix Culture & Création (soirée de remise des prix le 16 mai 

prochain à Vannes)
•  L’incubateur d’entreprises PRODUIT EN BRETAGNE, en 

collaboration avec l’ESC Bretagne Brest, la CCI de Brest et la CRCI.

•  Un lieu de rencontre pour des dirigeants d’entreprises soucieux du 
développement économique de la Bretagne et qui agissent en sa faveur.

Contactez-nous 
directement

Malo Bouëssel du Bourg, 
directeur exécutif

PRODUIT EN BRETAGNE
2 avenue de Provence

CS 23812 - 29238 Brest Cedex 2

Tél. 02 98 47 94 88 
contact@produitenbretagne.com

PRODUIT EN BRETAGNE
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Lait ½ écrémé bio, 
Agrilait 
par CORALIS 
Un produit issu 
exclusivement 
d’exploitations 
bretonnes bio, 
avec un packaging 
pratique, alternative 
crédible aux 
bouteilles, avec son 
pan incliné et son 
bouchon.

Kerisac Fruits 
rouges par ETS 
GUILLET FRÈRES / 
CIDRES KERISAC 
Un mélange de 
pommes à cidre 
acidulées et 
d’arômes de fruits 
rouges, pour un 
apéritif vraiment 
rafraîchissant 
et peu alcoolisé, 
présenté dans une 
bouteille au long 
coup (long neck) 
élégante 
et moderne.

Brocolis du Pays  des Abers,  Paysan Breton 
par GELAGRI 
Un légume surgelé simple et bon, issu d’une zone 
géographique précise, choisie pour son climat : Le 
Pays des Abers.

Sel fi n de Guérande aux 
herbes bio, Le Guérandais 
par LES SALINES DE 
GUÉRANDE
Un produit 2 en 1, permettant 
à la fois de saler et de mettre 
des herbes de Provence sur 
les grillades aussi bien que 
sur les salades.

2 Cassolettes de St-Jacques  aux haricots de mer, 
Kercelt par YOUINOU S.N.
Une recette très marine avec l’utilisation d’un légume 
inédit : le haricot de mer (Himanthalia elongata) dans la 
sauce, et de 3 algues dans le nappage, le tout présenté 
dans une véritable poterie.

Madeleines pur beurre fourrées à l’abricot 
par LE GLAZIK
La 1ère madeleine pur beurre fourrée du marché, qui 
reste fraîche pendant 84 jours, grâce au savoir-faire de 
Le Glazik.

Au rayon lait

Au rayon surgelés

Au rayon surgelés

Au rayon boulangerie/pâtisserie

Au rayon liquide

Au rayon sel
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