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Meilleure Nouveauté « Produit en Bretagne » 2003 
Catégorie : Traiteur de la Mer 

 
 

 

Une terrine naturelle aux saveurs marines 
et gastronomiques. 

 
 
Saveur :  
Toute la saveur naturelle des produits de la mer (saumon et St Jacques). 
Texture moelleuse et aérée. 
 
 
Innovation : 
L’innovation repose d’une part sur la recette (mélange de saumon et de noix de Saint Jacques, 
utilisation d’épinards en branche) et d’autre part sur les ingrédients (terrine garantie sans conservateur 
ni épaississant artificiels). 
 
 
L’avis du jury :  
« produit fin, facile à ouvrir et à servir » 
« originalité de l’association des épinards avec le poisson » 
« peut se manger chaud et froid » 
 
 
Fabriqué et distribué par�la société�Kritsen: 
 
La société Kritsen réalise un chiffre d’affaires de 51 millions d’euros et emploie 300 collaborateurs.  
Elle se positionne avec sa marque Kritsen comme l’un des intervenants majeurs sur le marché du 
saumon fumé et des produits « traiteur de la mer » (terrines et rillettes).  
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Contact : 
Société Kritsen 
ZA du Vern 
BP 50409 Landivisiau Cedex 
Eric Toulot/Directeur Marketing 
Tel 02 98 68 44 44 
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