Chips aux Piments Bret's
Altho - 02 97 25 96 96

Saumon fumé biologique de France
Bretagne Saumon - 02 98 81 71 66

Marmite du Pécheur sauce safranée
Celtigel - 02 96 79 50 50

Breizella café
Confitures les 4 Saisons - 02 98 99 82 22

Sardines au beurre et au sel de Guérande
Conserverie Gonidec - 02 98 97 07 09

La Galette de Paysan Breton
Laita - 02 98 42 54 25

LA ]
Batonnet Magic Vanille
Rolland Flipi - 02 98 20 92 92
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LAITA

La Galette de Paysan Breton® - 175gr
Catégorie : cremerie

« La Galette ou comment Paysan Breton® a fait de cette fameuse
spécialité bretonne un fromage ! »

Saveur :

Dans le Morbihan, les fromagers de Pont-Scorff préparent soigneusement un petit
fromage en forme de galette. Jusqu'a présent ils se réservaient cette spécialité.
Mais, comme une bonne rumeur se répand vite, Paysan Breton® a souhaité faire
partager ce plaisir crémeux aux consommateurs.

La Galette de Paysan Breton® est un fromage crémeux au go(t a la fois délicat et
affirmé qui ravira le palais de tous les gourmands. Son golt est assez doux, sa
texture est souple et cremeuse. Ce fromage s’accompagne a merveille de pain de
campagne et d’'un vin rouge léger et fruité (type Chinon, Bourgueil, Saumur
Champigny).

A essayer : coupez la galette en deux dans le sens de I‘épaisseur, disposez sur
des pommes de terres cuites et passez le tout au four pendant 20 minutes, vous
obtiendrez un savoureux gratin !

Innovation :

La forme de ce fromage est particulierement originale. Il doit son nom, la Galette,
a sa forme fine et plate, a sa crolte dorée, présentant les croisillons d’'une galette.
Le nom évoque également son lieu d’origine : la Bretagne. C'est un produit d’'une
grande stabilité, qui évolue peu dans le temps et garantit donc au consommateur
un produit de qualité constante.

Ce qu’en pense le jury :

@ Du fait qu'il n'est pas fort il plaira aux enfants
i® Emballage visible avec une histoire qu'on découvre apres ouverture
® Tout m’a plu : sa tenue, sa forme, sa pate crémeuse, sa douceur,...

Fabriqué et distribué par la société LAITA :

LAITA, société qui commercialise la Galette est la filiale commerciale de produits
laitiers (beurres et fromages) de trois grands groupes coopératifs de I'Ouest de la
France (Terréna, Coopagri et Even). Située en Bretagne, grand bassin laitier
européen, Laita commercialise plus de 80 000 tonnes de beurres et fromages,
dont les _ sur la France pour un chiffre d'affaires total de 335 millions d'Euros.
Beurre, brie, camembert, coulommiers, emmental, spécialités fromagéres a
tartiner, et bien d'autres encore, sortent des fromageries et beurreries du groupe.
5000 producteurs de lait alimentent leurs différents sites de production. Au total,
1300 millions de litres de lait sont collectés chaque année.

Contact :

LAITA

60, av. Baron Lacrosse - ZI de Kergaradec

29806 BREST cedex 09

Tél. : 02 98 42 54 25

Contact Presse : Christine ANDRE (Chef de Produit)

Contact commercial : Jean-Luc BODERIOU (Directeur commercial) et Eric
QUEGUINER (Responsable commercial région ouest).
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